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Repas sans viande : (\{-’Ei% « Charlotte, la carotte » informe :
/

Lundi : Quenelles cacciatore
Mardi : Hoki aux olives
Mercredi : Oeufs durs
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Lundi, tu vas manger des carottes bio. Hummm... Choix de la semaine

Entrée :

Pourquoi dit-on que la carotte rend aimable ? l_égume .

Repas sans porc :
Présence de porc
signalée par *

Autrefois, on s'en servait pour faire avancer les anes.

Origine de nos viandes bovines
- Boeuf : France
- Veau : France

Et oui.. C'est la friandise favorite
Mercredi : Jambon de poulet

de cet animal extrémement tétu !

La carotte pourrait donc rendre un ane soudainement obéissant
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\ et donc... aimable. &~ /

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires, qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier et connaitre les conditions tarifaires spécifiques.




